
원산지 안내

룸서비스에서는  
국내산 쌀(밥·죽), 두부(콩) 

배추김치(배추-국내산, 고춧가루-국내산), 
기본찬(쇠고기-호주산)을 사용합니다.

닭고기, 쇠고기, 돼지고기, 난류(가금류), 우유, 메밀, 땅콩, 호두, 대두, 밀, 고등어, 게, 새우, 오징어, 

조개류(굴, 전복, 홍합 포함), 복숭아, 토마토, 아황산류, 잣 等은 알러지를 유발할 수 있으며 

그 외 알러지가 있는 고객께서는 미리 말씀해주시기 바랍니다. 

 

 

Chicken, Beef, Pork, Eggs, Milk, Buckwheat, Peanuts, Walnuts, Soybeans, Wheat, Mackerel,  
Crab, Shrimp, Squid, Shellfish(including Oyster, Abalone, and Mussel), Peach, Tomato, 

Sulfites and Pine Nut can cause allergic symptoms. Please let us know in advance 
if you have food allergies or dietary issues. 

 
 

鸡肉、牛肉、猪肉、蛋类(家禽类)、牛奶、 荞麦、花生、核桃、大豆、小麦、鲭鱼、蟹、 

虾、鱿鱼、贝类（包括牡蛎、鲍鱼、海虹）、桃、番茄、亚硫酸盐、松子等可能会引起过敏。 

若对以上食物或其它食物过敏者，请事先告知。



1. 고등어 구이와 전복 쇠고기 해장국                           ￦ 43,000 
    (쇠고기-호주산, 고등어-노르웨이산) 

     Broiled Mackerel, Spicy Beef and Abalone Soup with Vegetable 

     烤鲭鱼和鲍鱼辣牛肉汤 

 
2. 옥돔 구이와 전복죽(옥돔-국내산)                               43,000 
     Broiled Red Snapper and Abalone Porridge  

    烤方头鱼和鲍鱼粥 

 
3. 옥돔 구이와 한우 미역국                                        43,000 
     (옥돔-국내산, 쇠고기-국내산 한우)  

     Broiled Red Snapper and Sea Mustard Soup with Korean Beef                   

    烤方头鱼和韩牛肉海带汤 

 
4. 천지반상  Cheonjee Breakfast  天池套餐                      43,000 
 

    계란요리, 불고기, 옥돔구이, 성게 미역국 

    (옥돔-국내산, 쇠고기-호주산) 

    Egg Dish, , Slice of Australian Beef Bulgogi,  

     Sea Urchin Soup with Steamed Rice 

    鸡蛋料理、烤牛肉、烤方头鱼、海胆海带汤 

 

5. 어린이 정식  Children's Table D'Hote  儿童套餐               32,000 
 

    어린이 찬, 계란요리, 떡갈비, 한우 미역국 

    (떡갈비 : 쇠고기-호주산, 미역국 : 쇠고기-국내산 한우)  

    Side Dish, Egg Dish, Grilled Australia Beef Short Rib Patties, 

     Sea Mustard Soup 

     儿童小菜、鸡蛋料理、烤澳洲牛肉饼、韩牛肉海带汤 

 

K O R E A N  B R E A K F A S T  
韩式早餐  

07:00 ~ 10:00

B R E A K F A S T



8. HEALTHY BREAKFAST   健康早餐                 ￦ 49,000 
 
    생과일 주스(오렌지, 자몽, 토마토, 키위 중 선택)                      
     Choice of Fresh-Squeezed Orange, Grapefruit, Tomato or Kiwi Juice       
    新鲜橙子、西柚、番茄、猕猴桃汁中任选其一 

 
    베이컨, 햄, 소시지를 곁들인 계란요리 

    햄(돼지고기-국내산), 베이컨(돼지고기-외국산),  
    소시지(충전육 : 돼지고기-국내산, 케이싱 : 돼지고기-스페인산)      
   Two Eggs Any Style with Bacon, Ham and Sausage        

    鸡蛋料理配培根、火腿或香肠 

 
    패스트리 또는 토스트                                                         
     Basket of Morning Pastries or Toast 

    糕点或土司 

 
    신선한 계절 과일                                                               
     Seasonal Fresh Fruit 

    新鲜时令水果 

 
    커피 또는 홍차                                                                  
     Freshly Brewed Coffee or Tea  

    咖啡或红茶

W E S T E R N  B R E A K F A S T  
西式早餐  

05:00 ~ 11:00

6. CONTINENTAL BREAKFAST   欧式早餐      ￦ 39,000 
 
    생과일 주스(오렌지, 자몽, 토마토, 키위 중 선택)                      
     Choice of Fresh-Squeezed Orange, Grapefruit, Tomato or Kiwi Juice       
    新鲜橙子、西柚、番茄、猕猴桃汁中任选其一 

 
    패스트리 또는 토스트                                                         
     Basket of Morning Pastries or Toast   
    糕点或土司     

 
    커피 또는 홍차                                                                  
     Freshly Brewed Coffee or Tea  
    咖啡或红茶 
 
 
 
7. AMERICAN BREAKFAST   美式早餐                 46,000 
 
    생과일 주스(오렌지, 자몽, 토마토, 키위 중 선택)                      
     Choice of Fresh-Squeezed Orange, Grapefruit, Tomato or Kiwi Juice       
    新鲜橙子、西柚、番茄、猕猴桃汁中任选其一 
 
    베이컨, 햄, 소시지를 곁들인 계란요리 
    햄(돼지고기-국내산), 베이컨(돼지고기-외국산),  
    소시지(충전육 : 돼지고기-국내산, 케이싱 : 돼지고기-스페인산)      
   Two Eggs Any Style with Bacon, Ham and Sausage        
    鸡蛋料理配培根、火腿或香肠 

 
    패스트리 또는 토스트                                                         
     Basket of Morning Pastries or Toast 
    糕点或土司 

 
    커피 또는 홍차                                                                  
     Freshly Brewed Coffee or Tea 
    咖啡或红茶



15. 콘 플레이크와 우유                                          17,000 
        Cornflakes and Milk                                                                      
      玉米片和牛奶

C E R E A L S  
麦片

16.  아메리카노, 에스프레소                                          14,000 
        Americano, Espresso                                           
      美式咖啡、浓缩咖啡（任选其一） 

 
17.  아이스 커피, 아이스 티                                           16,000 
        Iced Coffee, Iced Tea  
      冰咖啡、冰茶（任选其一） 

 
18.  다즐링, 잉글리시 브렉퍼스트                                       14,000 
        Darjeeling, English Breakfast 
      大吉岭茶、英式早餐茶（任选其一）

19.  오렌지, 자몽, 토마토, 키위 주스                                 18,000 
        Orange, Grapefruit, Tomato, Kiwi Juice          
      橙汁、 西柚汁、 番茄汁、 猕猴桃汁(任选其一)

C O F F E E  &  T E A  
咖啡  •  红茶

F R E S H  S Q U E E Z E D  J U I C E  
鲜榨果汁

14. 데니시 패스트리(크루아상, 머핀, 토스트 중 선택)         ￦ 16,000 
        Choice of Danish Pastries, Croissants, Muffins or Toast   

       丹麦酥皮饼、牛角面包、玛芬蛋糕、土司中任选其一

M O R N I N G  B A K E R Y  
新鲜面包  

9.   베이컨, 햄, 소시지와 감자 요리를 곁들인 계란요리      ￦ 24,000 
        햄(돼지고기-국내산), 베이컨(돼지고기-외국산),  
        소시지(충전육 : 돼지고기-국내산, 케이싱 : 돼지고기-스페인산) 
        Two Eggs Any Style and Potatoes 
        with Smoked Bacon, Ham and Sausage 
      鸡蛋料理配培根、火腿或香肠、土豆 

 
10.  과일을 곁들인 오믈렛과 커피 또는 홍차                         43,000 
       (햄, 베이컨, 치즈, 버섯, 토마토, 양파 중 선택)     

        햄(돼지고기-국내산), 베이컨(돼지고기-외국산),  
        소시지(충전육 : 돼지고기-국내산, 케이싱 : 돼지고기-스페인산)    
        Omelette with Fresh Fruit and Coffee or Tea 
        Choice of Ham, Bacon, Cheese, Mushrooms, Tomatoes or Onions             
        蛋包饭配水果和咖啡或红茶 

       (火腿、培根、芝士、蘑菇、番茄、洋葱中任选) 

 
11.  과일을 곁들인 와플과 커피 또는 홍차                        43,000 
        Waffles with Fresh Fruit and Coffee or Tea 
        华夫饼配水果和咖啡或红茶 

 
12.  과일을 곁들인 팬케이크와 커피 또는 홍차                  43,000 
        Pancakes with Fresh Fruit and Coffee or Tea 
        美式煎饼配水果和咖啡或红茶 

 
13.  과일을 곁들인 프렌치 토스트와 커피 또는 홍차            43,000 
        French Toast with Fresh Fruit and Coffee or Tea                     
      法式烤土司配水果和咖啡或红茶

B R E A K F A S T  S P E C I A L T I E S  
特色早餐



20.  제주산 흑돼지 양념 숯불구이와 성게 미역국            ￦ 56,000 
         Marinated and Char-grilled Jeju Black Pork, 
         Sea Mustard Soup with Sea Urchin and Steamed Rice 
         炭烤秘制济州特产黑猪肉、海胆海带汤和米饭 
         
21.  제주산 흑돼지 양념볶음과 한우 된장찌개                      57,000 
        (쇠고기-국내산 한우) 
         Stir-fried Jeju Black Pork,  
         Jeju Korean Beef Soybean Paste Soup and Steamed Rice 
         辣炒济州黑猪肉和韩牛肉大酱汤 
         
22.  호주산 불고기와 돌솥비빔밥                                         61,000 
        (고추장 : 쇠고기-국내산 한우)  
     Slice of Australian Beef Bulgogi  
     with Hot Pot Bibimbap and Bean Sprout Soup 

         烤澳洲牛肉、石锅拌饭和豆芽汤 

 
23.  제주산 은갈치 구이와 한우 된장찌개                            63,000 
        (쇠고기-국내산 한우)  
         Broiled Cutlass Fish, Korean Beef Soybean Paste Soup 
         and Steamed Rice 
         烤济州银带鱼、韩牛肉大酱汤和米饭 

 
24.  제주산 흑돼지 오겹살, 전복 숯불구이와 전복 해물뚝배기      67,000 
        (오징어-국내산, 꽃게-바레인산)  
         Char-grilled Jeju Black Pork Belly with Abalone, 
         Abalone with Seafood Soybean Paste Soup and Steamed Rice 
        炭烤济州黒猪五花肉及鲍鱼、鲍鱼海鲜汤和米饭 

 

25.  어린이 정식                                                                        43,000 
       어린이 찬, 은갈치 구이, 계란요리, 떡갈비, 한우 미역국   

       (갈치-국내산, 떡갈비 : 쇠고기-호주산, 미역국 : 쇠고기-국내산 한우) 
       Side Dish, Broiled Cutlass Fish, Egg Dish, Grilled Australia Beef          
       Short Rib Patties, Sea Mustard Soup 
        儿童小菜、烤济州银带鱼、鸡蛋料理、烤澳洲牛肉饼、 

        韩牛肉海带汤 

K O R E A N  S P E C I A L T I E S  
韩式特色菜  

12:00 ~ 14:30, 18:00 ~ 22:00

L U N C H   &   D I N N E R  



28. 도미조림(도미-국내산)                                     ￦ 63,000 
        Braised Sea Bream and Soybean Paste Soup with Steamed Rice 
        鲜烧鲷鱼 

 
29. 히노데 회덮밥                                                   65,000 
        Hinode Sashimi on Steamed Rice with Vegetables  
      日出生鱼片盖饭  

 
30. 장어덮밥과 모둠 튀김(뱀장어-국내산)                       85,000 
        Broiled Eel on Steamed Rice and Assorted Tempura               
      鳗鱼盖饭和油炸什锦 

 
31.  모둠 초밥                                                        97,000 
        Assorted Sushi                                                                                
      寿司拼盘 

 
32. 전복 바닷가재 버터 볶음궧궧                                   180,000 
        Stir-fried Lobster and Abalone                                                    
      黄油炒鲍鱼龙虾 
 

         
 
 
 

J A P A N E S E  S P E C I A L T I E S  
日式特色料理   

12:00 ~ 14:30, 18:00 ~ 22:00

일식 메뉴에 넙치(광어), 참돔, 조피볼락, 뱀장어, 고등어, 오징어, 갈치는 

국내산을 사용합니다.

26.  가족 특선 (2人)                                                                   ￦105,000 
        
       Family Specialties   家庭套餐  
        
       전복죽 
       Abalone Porridge  鲍鱼粥 
        
       옥돔구이(옥돔-국내산) 
       Broiled Red Snapper  烤方头鱼                   
 
       호주산 불고기 
         Slice of Australian Beef Bulgogi 
         炭烤澳洲牛肉                                          
 
       한우 미역국과 진지(쇠고기-국내산 한우) 
         Sea Mustard Soup with Korean Beef and Steamed Rice   
         韩牛肉海带汤和米饭 
 
       계절 과일  
         Seasonal Fresh Fruit  时令水果 
 
 
 
27.  제주 향토 특선 (2人)                                                           119,000 
        
       JeJu Specialties   济州乡土套餐 
        
       전복죽 
       Abalone Porridge  鲍鱼粥 
        
       갈치조림(갈치-국내산) 
       Braised Cutlass Fish  炖济州带鱼                
 
       제주산 흑돼지 양념 숯불구이 
         Marinated and Char-grilled Jeju Black Pork  
         炭烤秘制济州特产黑猪肉                         
 
       한우 된장찌개와 진지(쇠고기-국내산 한우) 
         Korean Beef Soybean Paste Soup and Steamed Rice   
         济州韩牛肉大酱汤和米饭 
 
       계절 과일  
         Seasonal Fresh Fruit  时令水果 



35.  시저 샐러드                                                  ￦ 29,000 
      베이컨(돼지고기-미국산)궧궧 
        Caesar Salad 
        Romaine Lettuce, Parmesan Cheese, Bacon, Anchovy and Croutons 
        凯撒沙拉 

 
36.  바질 페스토 소스의 해산물 샐러드                           37,000 
        Seafood Salad with Basil Pesto Sauce                 
      海鲜沙拉佐以罗勒酱 

 
37.  코브 샐러드                                                          34,000 
      닭고기-국내산, 베이컨(돼지고기-미국산) 
        Cobb Salad 
        Chicken, Bacon, Romaine Lettuce, Tomato, Blue Cheese,  
        Egg and Melon 
      什锦沙拉 

 
38.  트러플 양송이 수프(육수 : 닭고기-국내산)                  25,000 
         Truffle Mushroom Cream Soup                        
       松露奶油蘑菇汤 

 
39.  마늘 토스트를 곁들인 해산물 수프                            32,000 
        Seafood Soup with Garlic Toast 
      海鲜汤配蒜香烤吐司

A P P E T I Z E R S  &  S O U P S  
开胃菜  •  汤羹  

11:00 ~ 05:00

33. 와규데리야끼 정식                                                  ￦ 59,000 
        Wagyu Beef Sirloin Teriyaki Table D'Hote 
        日式照烧酱汁烤澳州和牛腰肉套餐 
        
       샐러드 
      Salad    沙拉 
 
       새우 계란찜(닭고기-국내산) 
      Shrimp Egg Custard    鲜虾鸡蛋羹 
 
       와규 등심 데리야끼 
      (쇠고기-호주산, 소스 : 쇠고기-국내산 육우) 
      Wagyu Beef Sirloin Teriyaki   照烧和牛外脊 
 
       진지와 장국 
       Steamed Rice and Soybean Soup    米饭和酱汤  
 
       후식 
      Dessert    甜品  

 
 
 
34.  전복 성게구이 정식                                                     68,000 
         Broiled Abalone with Sea Urchin Table D'Hote   
         烤海胆鲍鱼套餐 
        
       샐러드 
      Salad    沙拉 
 
       새우 계란찜(닭고기-국내산) 
      Shrimp Egg Custard    虾仁鸡蛋羹 
 
       모둠 튀김  
      Assorted Tempura   天妇罗拼盘 
 
       전복 성게구이   
       Broiled Abalone with Sea Urchin    烤海胆鲍鱼  
 
       게우 볶음밥과 장국  
       Fried Rice with Salted Abalone and Soybean Soup 
         鲍鱼内脏炒饭和酱汤  
 
       후식 
      Dessert    甜品

일식 메뉴에 넙치(광어), 참돔, 조피볼락, 뱀장어, 고등어, 오징어, 갈치는 

국내산을 사용합니다.



47.야채 볶음밥(쌀-국내산)                                       ￦ 31,000 
        Stir-Fried Rice with Vegetables 
      蔬菜炒饭 
 
48.버섯과 야채를 넣은 라자냐                                      35,000 
        Mushroom Lasagne 
        意大利烤宽面条 

V E G E T A R I A N  
美味素菜

49. 해물 짬뽕(육수 : 닭고기-국내산)                             42,000 
        Spicy Seafood Noodle Soup 
        辣海鲜面 

 
50. 쇠고기 카레 라이스                                             39,000 
       (쌀-국내산, 닭고기-국내산, 쇠고기-호주산)  
        Japanese Curry with Steamed Rice 
        Sautéed Chunky Beef, Onion, Mushroom and Paprika 
        日式咖哩饭 

 
51.  왕새우 구이와 새우 볶음밥                                               39,000 
       (쌀-국내산, 닭고기-국내산)  
        Stir-Fried Rice with Shrimp and Grilled King Prawn               
      烤大虾和虾仁炒饭 

 
52. 굴소스 쇠고기 덮밥궧                                             41,000 
       (쌀-국내산, 닭고기-국내산, 쇠고기-호주산)궧 
        Wok-Fried Sliced Beef 
        Vegetables and Mushroom with Oyster Sauce on Steamed Rice 
        蚝油牛肉盖饭

A S I A N  S P E C I A L T I E S  
亚洲特色菜

40. 해산물 스파게티(토마토 소스, 크림 소스 중 선택)          ￦ 39,000 
        Seafood Spaghetti 
        Choice of Tomato Sauce or Cream Sauce 
      海鲜意大利面（番茄酱和奶油白酱中任选其一) 

 
41.  해산물을 곁들인 바닷가재 스파게티                          52,000 
        Lobster Spaghetti with Calamari and Shrimp  
        蟹肉海鲜意大利面 

 
42. 콤비네이션 피자                                                        42,000 
       햄(돼지고기-국내산), 살라미(돼지고기-미국산)                     
        Combination Pizza 
        Ham, Salami, Olive, Mushroom, Tomato and Mozzarella Cheese 
      什锦披萨 

 
43. 고르곤졸라 치즈 피자                                             46,000 
        Gorgonzola Cheese Pizza 
      戈贡佐拉芝士披萨 

 
44. 클럽 샌드위치                                                             36,000 
      닭고기-국내산, 베이컨(돼지고기-외국산) 
        Club Sandwich 
        Chicken, Cheese, Egg, Tomato, Bacon and Lettuce with French Fries           
      俱乐部三明治 

 
45. 크로크 무슈(돼지고기-국내산)                              34,000 
       수제 햄과 그뤼에르 치즈를 얹은 그릴 샌드위치 
        Croque Monsieur  
        Grilled Cheese and Ham Sandwich                                            
      法式三明治 

       烤芝士自制火腿三明治 

 
46. 수제 와규 버거(쇠고기-호주산)                                  41,000 
        Homemade Wagyu Burger 
        Tomato, Onion and Lettuce with French Fries                          
      自制和牛汉堡配薯条 

P A S T A S  &  S A N D W I C H E S  
意大利面  •  三明治



59. 새우칠리와 해물짬뽕(육수 : 닭고기-국내산)             ￦ 77,000 
        Fried Shrimp with Chili Sauce and Spicy Seafood Noodle Soup 
        西式甜辣虾和辣海鲜面 
 
60. 수제 소시지와 리코타 치즈 샐러드                                73,000 
      소시지(충전육 : 돼지고기-국내산, 케이싱 : 돼지고기-스페인산) 
        Homemade Sausage and Ricotta Cheese Salad 
        自制香肠和里科塔奶酪沙拉 
 
61. 찹스테이크와 모둠과일(쇠고기-호주산)                         77,000 
        Sautéed Beef Cubes with Vegetables and Assorted Fruit      
        西式炒牛肉粒和水果拼盘

S N A C K  S P E C I A L T I E S  
特选小吃

62.  매콤한 닭 날개 튀김(닭고기–국내산)                         60,000 
        Fried Chicken Wings                                           
      香辣炸鸡翅 
 
63.  과일 셀렉션                                                     63,000 
        Fresh Seasonal Fruit Selection 
      水果拼盘 
 
64.  치즈 셀렉션                                                     63,000 
        Cheese Selection 
        芝士拼盘 
  
65.  과일과 치즈 셀렉션                                                80,000 
        Fruit and Cheese Selection  
      水果和芝士拼盘

S I D E  D I S H E S  
配菜

57.  과일을 곁들인 티라미수                                          23,000 
        Tiramisu with Fruit  
      提拉米苏配水果 

 
58.  과일을 곁들인 자허토르테                                       23,000 
        Sacher Torte with Fresh Fruit 
       萨赫蛋糕配水果

D E S S E R T S  
甜品

53. 매쉬 포테이토, 아루굴라를 곁들인 연어구이             ￦ 54,000 
        Salmon Fillet  
        with Mashed Potato and Arugula 
      烤三文鱼配土豆泥及芝麻菜 

 
54. 매쉬 포테이토, 버섯 라구를 곁들인  
      안심 스테이크(쇠고기-호주산)                                   63,000 
        Beef Tenderloin Steak 
        Mashed Potato, Mushroom Ragout with Red Wine Sauce     
      菲力牛排配土豆泥及蘑菇酱汁 

 
55.  매쉬 포테이토, 아스파라거스를 곁들인                  79,000 
     와규 립아이 스테이크(쇠고기-호주산)                    
        Wagyu Ribeye Steak   
        Mashed Potato, Asparagus with Mushroom Sauce 
      和牛肋眼牛排配土豆泥及芦笋 

 
56.  매쉬 포테이토, 버섯 라구를 곁들인                               89,000 
      바닷가재와 안심 스테이크(쇠고기-호주산)                                
        Lobster and Beef Tenderloin 
        Mashed Potato, Mushroom Ragout with Chili Sauce               
      菲力牛排和龙虾配土豆泥及蘑菇酱汁

F R O M  T H E  G R I L L  
烧烤  



Johnnie Walker Black                                                               ￦ 340,000 
 
Jack Daniel's Black                                                                          340,000 
 
Glenlivet 15 years old                                                                    460,000 
 
Ballantine's 17 years old (500ml)                                                  330,000 
 
Ballantine's 17 years old                                                                480,000

W H I S K Y   
威士忌

Cass                                                                                                     12,000 
 
Heineken                                                                                           15,000 
 
Jeju Wit Ale Draft Beer (420ml)                                                    17,000 
 
Asahi Draft Beer (420ml)                                                                18,000

B E E R  

啤酒

보해 복분자주                                                      375ML / 15%    22,000 
BOHAE Bokbunjaju (Rasberry Liquer) 
 
화요소주                                                                375ML / 17%     35,000 
Hwayo Soju

K O R E A N  L I Q U O R  
韩国产利口酒

B E V E R A G E S  



Chardonnay Vintner's Reserve, Kendall Jackson (375ml)         63,000 
 
Chablis, Domaine William Fevre                                                 120,000 
 
Chardonnay, Russian River Valley, Jordan                                250,000 
 
Chablis Grand Cru                                                                         490,000

M by villa M, Gianni Gagliardo                                                     70,000 
 
White Zinfandel, Beringer                                                              80,000 
 
Riesling, Dr.Loosen                                                                          99,000

C H A M P A G N E  &  S P A R K L I N G  W I N E  
香槟酒

Moët & Chandon Impérial Brut (375ml)                                ￦  95,000 
 
Eaglehawk Sparkling Cuvee Brut, Wolf Blass                              95,000 
 
Moët & Chandon Impérial Brut                                                  160,000 
 
Dom Pérignon Brut                                                                       480,000

W H I T E  W I N E  
白葡萄酒

S W E E T  W I N E  
甜葡萄酒

R E D  W I N E  
红葡萄酒

Cabernet Sauvignon Vintner's Reserve, Kendall Jackson (375ml)        63,000 
 
Mouton Cadet, Baron Philippe de Rothschild                             95,000 
 
Montes Alpha Cabernet Sauvignon, Colchagua Valley           100,000 
 
Cabernet Sauvignon, Napa Valley, Clos du Val                        250,000 
 
Chateau Talbot, 4éme Cru Classé                                                290,000 
 
Montes Alpha "M", Colchagua Valley                                         400,000 
 
Opus One, Napa Valley                                                                 990,000 
Robert Mondavi & Baron Philippe de Rothschild

Perrier                                                                                             ￦  7,000 
 
Evian                                                                                                     5,000 
 
Coke,  Cider                                                                                        7,000

S O F T  D R I N K S  
软饮料

오렌지, 자몽, 토마토, 키위 주스                                      18,000 
Orange, Grapefruit, Tomato, Kiwi Juice                   
橙汁、 西柚汁、 番茄汁、 猕猴桃汁(任选其一)

 F R E S H  S Q U E E Z E D  J U I C E   
鲜榨果汁

아메리카노, 에스프레소                                                14,000 
Americano, Espresso                                                    
美式咖啡、浓缩咖啡（任选其一） 

 
아이스 커피, 아이스 티                                                 16,000 
Iced Coffee, Iced Tea  
冰咖啡、冰茶（任选其一） 

 
다즐링, 잉글리시 브렉퍼스트                                             14,000 
Darjeeling, English Breakfast 
大吉岭茶、英式早餐茶（任选其一）

C O F F E E  &  T E A  
咖啡  •  红茶


