
원산지 안내

국내산 쌀, 넙치(광어), 참돔, 갈치, 오징어,  

뱀장어, 고등어, 돼지고기  를 사용합니다.

닭고기, 쇠고기, 돼지고기, 난류(가금류), 우유, 메밀,  

땅콩,호두, 대두, 밀, 고등어, 게, 새우, 오징어,  

조개류(굴, 전복, 홍합 포함), 복숭아, 토마토,  

아황산류, 잣 等은 알러지를 유발할 수 있으며, 

그 외 알러지가 있는 고객께서는 미리 말씀해주시기 바랍니다. 

 

Chicken, Beef, Pork, Eggs, Milk, Buckwheat, Peanuts, Walnuts, 
Soybeans, Wheat, Mackerel, Crab, Shrimp, Squid, 

Shellfish (including Oyster, Abalone, and Mussel), Peach, Tomato, 
Sulfites and Pine Nut can cause allergic symptoms. 

Please let us know in advance if you have food allergies or dietary issues. 
 

鶏肉・牛肉・豚肉・卵類(家禽類)・牛乳・そば・落花生・胡桃・大豆・小麦 
鯖・蟹・海老・イカ・貝類（牡蠣・鮑・貽貝を含む）・桃・トマト 
亜硫酸塩・松の実等は、アレルギーを引き起こす可能性があります。 

アレルギーをお持ちの方は、事前にご相談ください。



도미 머리를 포함한 조림궧                                  ￦ 58,000 
Braised Sea Bream in Soy Sauce 
鯛あら煮 
 
신선한 생선 회 덮밥                                           58,000    
Sashimi on Rice 
刺身丼 
 
제주 왕갈치 뼈를 바른 튀김 덮밥  궧궧                         58,000   
Hairtail Tempura on Rice in Soy Sause  
太刀魚天丼 
 
바닷가재를 곁들인 해산물 우동궧궧궧궧궧                          58,000 
Seafood Udon Hot Pot 
海鮮うどん     
 
얼큰한계절 매운탕 (두부(콩)-국내산)궧궧궧궧궧                   58,000 
Seasonal Spicy Fish Stew 
季節の魚辛味鍋   
 
생선구이 정식궧궧궧궧궧                                              58,000 
Broiled Fish 
魚の塩焼き定食  

A  D  U  L  T  S    M  E  N  U

CHOICE MENUS

선택 메뉴 주문 시 초밥(쌀-국내산), 채소튀김, 디저트뷔페가 포함 되어 있습니다. 

The menu above includes the Sushi, Vegetable Tempura and  Dessert Buffet. 
上記のメニューには寿司、野菜天ぷら、デザートビュッフェが付きます。

국내산 쌀(밥), 넙치, 참돔, 갈치, 오징어를 사용합니다.

상기 금액은 10%의 세금이 포함된 금액입니다. 

10% tax is included. 
上記の金額には、10％の税金が含まれております。

전복, 새우구이와 마늘볶음밥                             ￦ 58,000 
Grilled Abalone and Prawn with Garlic Fried Rice 
鮑、海老焼きとニンニク焼き飯 
 
 
등심구이와 가케우동 또는 마늘볶음밥 궧                    58,000 
(쇠고기-호주산) 

Grilled Beef Sirloin with Udon or Garlic Fried Rice    
ロース焼きとかけうどん、またはキムチ焼き飯 
 
 
닭고기 철판구이와 모둠튀김, 마늘볶음밥궧 궧궧               58,000   
(닭고기, 참돔-국내산) 

Grilled Chicken with Assorted Tempura and Garlic Fried Rice   
チキンと天ぷら盛り合わせ, ニンニク炒飯

A  D  U  L  T  S    M  E  N  U

CHOICE MENUS

선택 메뉴 주문 시 야채구이, 디저트뷔페가 포함 되어 있습니다. 

The menu above includes the Stir-fried Vegetables and Dessert Buffet. 
上記のメニューには、 野菜焼き と デザートビュッフェが付きます。

국내산 쌀(밥), 배추김치(배추, 고춧가루)를 사용합니다.

상기 금액은 10%의 세금이 포함된 금액입니다. 

10% tax is included. 
上記の金額には、10％の税金が含まれております。



가케 우동과 김초밥궧궧                                       ￦ 38,000    
Udon with Laver Sushi 
かけうどんと海苔巻き 
 
 
제주산 흑돼지 돈가스                                                38,000   
(소스:쇠고기-국내산 육우) 
Jeju Black Pork Cutlet 
済州黒豚のトンカツ 
 
 
은대구 구이와 영양밥궧궧궧                                             38,000   
(쇠고기-국내산 한우) 
Broiled Black Cod and Deluxe Rice 
銀鱈焼きと栄養ご飯 
 
 

C  H  I  L  D  R  E  N ’ S    M  E  N  U  

(37개월~13세 / 37Months~13Years)

CHOICE MENUS

선택 메뉴 주문 시 채소튀김, 디저트뷔페가 포함 되어 있습니다. 

The menu above includes Vegetables Tempura and Dessert Buffet. 
上記のメニューには、 野菜天ぷら、 デザートビュッフェが付きます。 

국내산 쌀(밥), 넙치, 참돔, 돼지고기를 사용합니다.

상기 금액은 10%의 세금이 포함된 금액입니다. 

10% tax is included. 
上記の金額には、10％の税金が含まれております。

오렌지, 자몽 주스                                          ￦ 18,000 
Orange, Grape Fruit Juice

F R E S H L Y  S Q U E E Z E D  J U I C E

콜라, 사이다  Coke , Cider 250ml 궧궧궧          5,000 
페리에  Perrier  330ml              5,000 

S O F T  D R I N K

제주 위트 에일 생맥주  360ml/5.3% 궧궧궧  16,000 
Jeju Wit Ale Draft Beer 
 
아사히 생맥주  Asahi Draft Beer 360ml/5% 궧궧      17,000 

D R A F T  B E E R

카스  Cass 330ml/4.5%           12,000 
하이네켄  Heineken 330ml/5% 궧궧      15,000 

B E E R

매실원주  Maesilwon Liquor (Plum Wine) 500ml/15%            40,000 
300ml/20%            50,000 

화요소주  Hwayo Soju 375ml/17% 궧     35,000 
375ml/25%궧      35,000 

K O R E A N  T R A D I T I O N A L  L I Q U O R

송죽매 미오  300ml/5%              40,000 
Songjukmae Mio 
히노데 (준마이다이긴죠)  300ml/15.5%         65,000 
Hinode  Junmai Daiginjo    

J A P A N E S E  L I Q U O R

상기 금액은 10%의 봉사료와 10%의 세금이 포함된 금액입니다. 

10%Service charge and 10% tax is included. 
上記の金額には10%のサービス料と10%の税金が含まれています。


